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書影左より、タイトル（同時アクセス1本体価、ISBN、底本出版年月、ProductID） 

食品事業者のための 次亜塩素酸の基礎と利用技術 
（¥7,260、9784782104545、2021/04、KP00044044） 

次亜塩素酸水溶液は、洗浄・殺菌操作に有効な衛生資材の一つであるが、やみくもに使用しても有効な使用効
果は得られない。次亜塩素酸の作用効果を最大限に引き出すためには、次亜塩素酸の特性を十分に理解する
必要がある。本書では、次亜塩素酸系資材を取り扱う現場において食品事業者が理解しておくべき基礎知識と
利用事例を中心に解説した。 

基礎からの食品実験 
（¥5,060、9784782104538、2021/02、KP00044045） 

本書では、実験の基礎から始めて、各実験の技術論はもちろんのこと、さらに次への展開に接続できるよう、そして、
実験により食への興味と理解の深まりに誘える、そんなテキストを目指した。 

おいしさの見える化 
（¥7,040、9784782104422、2019/10、KP00044126） 

おいしさは、「美味しい！」と言うだけではその価値を伝えることはできません。おいしさを見える化してみんなで共有化
する、その価値を分かち合う、そしてお客様に伝えてマーケティングを成功させる。おいしさのプロに必要な「おいしさを
伝えるためのコトバ」を集めた一冊です。 

活性酸素と野菜の力 改訂増補 
（¥6,600、9784782104507、2020/10、KP00044047） 

「推薦の言葉」 
名古屋大学名誉教授  愛知学院大学・人間総合科学大学 特任教授 
大澤俊彦 
「本書は、ストレス社会を健康に生き抜く食生活実践のために、最新科学に基づいた数々のデータを提示し、「スーパー
ケミカル」としての活性酸素を制御する「野菜の力」に新たな息吹を与えている。必読の書として強く推薦致します。」 
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出版年月: 2020/10 
ISBN: 9784782104521 
ProductID: KP00044048 

同時アクセス1 
本体価格 

¥6,160  

天然系調味料の知識 

幸書房 全タイトル一覧はこちら（Excelファイル） 

kinokuniya.co.jp/03f/ebook/kinoden/img/KD0217_list.xlsx 

2021年5月現在、 
39点配信中！！ 

民間会社でうま味調味料、たん
白加水分解調味料、エキス調
味料の研究、開発、製造に携
わった著者が、さらに関連する業
界団体で経験した安全・安心の
確保なども含めてまとめたのが本
書である． 

出版年月: 2020/06 
ISBN: 9784782104446 
ProductID: KP00044123 

同時アクセス1 
本体価格 

¥7,700 

どこから？どのくらい？ 法令等でわかる  

食品の一般衛生管理 

出版年月: 2015/05 
ISBN: 9784782103982 
ProductID: KP00044739 

同時アクセス1 
本体価格 

¥5,500  

油脂化学の知識 改訂新版 

物質名や規格などを現在のもの
に校訂し、新たに「機能性油脂
の現状と可能性」「界面活性
剤」について加筆。 

40年を超すロングセラーに新し
い命を吹き込んだ。 

出版年月: 2020/07 
ISBN: 9784782104460 
ProductID: KP00044122 

同時アクセス1 
本体価格 

¥6,160 

食用油脂の基礎と劣化防止 

食用油脂の基礎、劣化の基
礎、そして劣化防止技術を網
羅し、ただ大量の情報を並べる
のではなく、基本と応用を理解
できるよう、なるべくシンプルに、
そしてわかりやすくまとめられた
一冊。 

出版年月: 2020/12 
ISBN: 9784782104484 
ProductID: KP00044046 

同時アクセス1 
本体価格 

¥6,600  

イラストで見る  
HACCPシステムの要点 

360枚のイラストでHACCP

の要点をコンパクトの解説。
講習会・集中講座に最適!! 

出版年月: 2019/09 
ISBN: 9784782104057 
ProductID: KP00044741 

同時アクセス1 
本体価格 

¥6,490 

でん粉製品の知識 改訂増補 

でん粉を学ぼうとする人を始め、
でん粉の研究や加工食品の製
造、工業的利用、また、でん粉
を調理に利用する人にとって、他
にない特徴をもった優れたバイブ
ル的な書。 

*上記はカタログ作成時の情報です。価格等は予告なく変更となる場合がございます。 

国等が示しているガイドライン
等に記載されている内容のうち、
HACCP導入の基盤となる衛生
管理および品質管理に関して
実施すべき事項に該当するも
のを、網羅的かつ具体的に取り
まとめた。 
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